Ola & Moin
Willkommen im Rossio | Tapas & Vinho.
Seit 2000 findet ihr ung in ungerem schénen Stadtteil und wie in Portugal ist dag Rosgio in
Eilbek, ein zentraler Platz an dem Menschen sich begegnen kénnen.

Wie die portugiesischen Seefahrer, bedienen wir ung an den hochwertigen Produkten der ganzen
Welt und bringen gie auf die Teller des Rossios. Vieles findet sich allerdinge direkt vor ungerer
Haustiir, weshalb wir zugatzlich eng mit regionalen Partnern aus Hamburg zusammenarbeiten.

Wie der Name es schon erahnen lasst, servieren wir Tapas.

Tapas oder im portugiesischen ,,petiscos sind bunte Kleinigkeiten, welche traditionell in die Mitte
des Tisches gestellt werden und alle am Tisch einladen gemeingamen zu probieren.
Begstellt euch nach Vorlieben die kleinen und gro3en Schalehen fiir den Tisch und
starte in einen schonen Abend.

Solltet hr Fragen zu den Weinen haben oder eine Empfehlung benotigen, sprecht uns einfach an.

Gerne konnt ihr eine Karte fiir den zweiten Schwung bei euch behalten, Wundert euch nicht, falls
nicht alle Tapas gleichzeitig den Weg zu euch an den Tisch finden. Manche Schalchen benstigen

ein bigsschen mehr Liebe als andere :)

Wir stehen fur Weltoffenheit und Toleranz, deshalb ist jeder bei ung Willkommen.
Schon, dass Du da bist!

Dein Rossio Team



Um den Gaumen anzustimmen und den Appetit anzuregen.

Empfehlungen vom Team

White Peach Spritz

Schweppes White Peach mit Prosecco und frigcher Minze

Rossio lee Tea Kreiert und empfohlen von Jonas
Kraken Rum, Schweppes White Peach, frigche Limette

Port Tonie X
Messias White Port mit Schweppes Dry Tonic und Zitrone

José Daiquiri Kreiert und empfohlen von ... wem iiberraseht’s .. Jogé
Havana Club 3 afios, Schweppes Wild Berry, Limettengaft, Rote Beeren, Zucker Sirup

Sophie Sunrise Kreiert und empfohlen von Sophie

Limoncello, Progecco, Rhabarbersaft, Grapefruitscheibe

Elfi Mule kreiert und empfohlen von Shanti

Joge Cuervo Tequila Silver, Lime Juice, Schweppes Ginger Beer und Limette

Faigea Fitz Kreiert und empfohlen von Rui
Tanqueray Gin, Blaubeersirup, Eiweiss, Zitronengaft, Soda, Beeren

Eilbek Supreme ( Alkoholfrei)

Schweppes White Peach mit Rhabarbersaft und frigcher Minze

Manujito (Alkoholfrei)

Naturtriiber Apfelsaft, Schweppes Wild Berry, Limetten, Beeren und brauner Rohzucker

[mmer wieder gut
Aperol Spritz
Wild Berry Lillet

Classic Mojito

Havana Club 3 afos, frische Minze, Limetten, Saft, Limetten, Soda und wie auf Cuba auf Eiswiirfel

Hauggemachte Sangria in der 1,5 | Karaffe

Rotwein, Licor 43, Brandy, Zitronenlimonade, frische Minze, Orange und rote Beeren

8,00 €

8,00 €

8,00 €

850¢€

8,50 €

8,50¢€

850¢€

7,50 €

8,00 €

8,00 €
8,00 €
8,00 €

25,00 €
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Perfekt um in den Genuss einzutauchen ...

Eingelegte griine und schwarze Oliven

GroBe giftgriine Cocktail Oliven
Portugiesischer Tomatensalat

Frische und saftige Cherry Tomaten, Oliven Ol und Zwiebel. Mehr braucht es manchmal nicht
Serrano Schinken

Gemischter Kageteller A.6M,

drei verschiedene Kasesorten mit Feigengenf

Sardinhas em 6leo, em tomate ou piri-piri 0

Eingelegte Sardinen in der Biichse, wie in Portugal und auf unserem Logo. In Ol, TomatengoB3e oder etwas pikanter

Suppen
Sopa de Alho A:¢

Knoblauchsuppe mit einem pochierten Ei, Koriander und Brot. Auch als vegane Variation maglich

Sopa de Peixe .0:

Hausgemachte Fischsuppe mit schéner Fischeinlage u.a. aus Tunfiseh, Lachs und Tintenfisch.

Tapas
Pimentog de Padron
Gegrillte Pfefferschoten
Champinones con Ajillo
Frische Champignong mit Knoblauch
Aleachofra com um molho vegano para mergulhar
Banze Artigchocke mit einen hauggemachten Dip aus Olivensl, Orange, Knoblauch und Pfeffer

Batatag enrugadas com Sour Creme®
kleine Pellkartoffeln mit einem Schlag Sour Creme. Vegan, mit frischem Knoblauch und Olivensl aus der Pfanne

Bolinhos de Bacalhao €Ot
Stockfischballehen. Fun Fact: [n Portugal gibt ee 365 Arten Stockfiseh zu essen

Bolinhag de Queso mediterraneo A.C;¢

4,00 €

4,50 €
500¢€

8,50 €
8,50¢€

7,00 €

7,50 €

9,00 €

750 €
7,50€
10,50 €

750 €

8,00 €

8,00 €

Hauegemachte Kaseballchen aue vier Kasesorten, Bagilikum und getrocknete Tomaten. Dieses Rezept nimmt Manu mit in gein Grab.

Lulas grelhadas ®

Kross gegrillter Tintenfisch

Chiparones fritos com Alho AR

[n der Pfanne frittierter Tintenfisch mit KKnoblauch

Gambas al Ajillo A8:

Gambag in Knoblauch aus dem Tontopf. Achtung; Suchtgefahr!

Veggi @ Vegan

9,00 €
9,00 €

1,50 €
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Vegane Garnelen mit leichter Zitronen Note A.F 9,00 €

Serviert mit einer veganen Cocktails Sauce

Boquerones Fritog A0 8,50 €
Frittierte Sardellen

Batata Frita com Azeite de Trufa Branca e Parmesao® 800€
Ein echtes Highlight! Knusprige frittierte Kartoffelchips, die mit weiBem Triffelsl und geriebenen Parmesan veredelt werden.
Queso de Cabra com Beicon e Vinagre balsamico & 8,50 €
Ziegenkage (pagteurisierter) im Speckmantel mit Balsamico

Tamares com Beicon 850€
Datteln im Speckmantel

Chourico assado picante 8,50 €
Gegrillie, pikante Paprikawurst mit viel Feuer am Tisch

Albondigas A 9,00 €
Handgemachte Hackfleischballehen aus Kalbfleisch in wiirziger Tomatensauce

Albondigas Beyond Meatball 8,50 €
Auch fiir Fleischesger eine Highlight

Frango Piri-Piri 8,50¢€
Begrilltes Hahnchen mit Piri-Piri (Pikant)

Feta assado no forno em cabelo de anjo com airela A€- 8,50€
[n Engelshaar knusprig gebackener (pasteurisierter) Feta, dazu Preigebeeren Kompott. Lieblingstapag von Rui

Filet de Cordeiro em molho de Mostarda ¢M 12,50 €
Lammfilet in Dijon-Senfsauce. Vollim Geschmack, butterzart auf der Zunge

Chourizo al vino de Porto A 9,00 €
Pikante Paprikawurst in Portweinsauce

Picanha acebolada com farofa de manteiga ® [0,50€
Medium gebratenes, argentinisches Rumpsteak mit geschmorten Zwiebeln und gerostetem Maniokmehl

Queso de cabra con miel de caiesa. © 8,00€
Gratinierter (pasteurigierter) Ziegenkase mit Bio Cayenne Honig aug Portugal.

Bolinhas de beringelaA.C.6FLMN, 850¢€
Gebackene Aubergineballchen mit Mozzarella und halbgetrockneten Tomaten

Tortilla com espinafre C€ 8,50 €

Von meiner Mutter selbstgemachte Spinat Tortilla

E xtra Dortion warmes Brot A 250 €
auchin Glutenfrei moglich
E xtra Portion Aioli CM, 2,50 €

Wir haben eine Auswahl an leckeren Desserts — frag gerne nach unserer Dessertkarte!

Veggi @ Vegan



Offene WeiBweine 0,2l

Alle ungere Weine enthalten Sulfite

Hauswein Weiss /Franken 6,50 €

Unkomplizierter Terragsen Wein mit Aromen vom griinen Apfel

Grauburgunder ,,Seebrich“/ Rheinhessen 750 €

Er duftet nach reifer Birne und zeigt sich am Gaumen mit toller Mineralik, leichter Wiirze, harmonischer Saure und einem fruchtbetonten Abgang
aRiesling St. Antony ,,Rotschiefer /Rheinhesgen 850¢€

Cremiger Stil mit Geschmack von Pfirsich und Steinobst gepaart mit Mineralitat

Alkoholfreier Sauvignon Blane von Becker O,0% 700 €

Herrlich mineralisch mit Noten von Stachelbeere und Zitrusfrichten

Offener Vinho Verde O,2|
Vinho Verde 6,50 €

Weil der Vinho Verde sehr jung gelesen wird, bringen seine feinen Perlen eine knackige Frische mit. Algarve Feeling Pur

Offene Rotweine O,2I

Hauswein Rot Cuvée/Dao 6,50 €
Rubinroter Wein mittlerer [ntensitat, der sich durch die primaren Aromen wie Pflaume und Schwarzkirsche auszeichnet

Messias “Unoaked” / Douro 7,50 €
Duft von dunklen Friichten mit Frische und Leichtigkeit im Geschmack

,,Fabelhaft“ Cuvée/Douro 9,50 €

Tiefe, frigche und gehr intensive Aromen von Wildbeeren, saftigen Brombeeren und etwas Pflaume

Rosgé & Progecco

Rogé Spatburgunder Feinherb ,Diefenhardt“/Rheingau 0,2l 750 €

Verfiihrerische Noten von Beerenfriichten. Ein vollmundiger Wein, der fiir sich allein ein Genuss ist

Prosecco Proseceo DOC Treviso Serena O, 400¢€

Leicht blumige Noten und Aromen von gelben Friichten, intensiv und ausgewogen



WeiBwein O,71

Cuveé Gmeinbock ,,Schweinerei“/ Weinviertel 21,00 €
Derfekte Balance von Frische & Frucht. Feiner Duft von Mugkateller

Vinho Verde Messias 22,00€

Weil der Vinho Verde sehr jung gelesen wird, bringen seine feinen Perlen eine knackige Frische mit. Algarve Feeling pur...

Grauburgunder ,,Seebrich“/ Rheinhessen 24,00€

Er duftet nach reifer Birne und zeigt sich am Gaumen mit toller Mineralik, leichter Wiirze, harmonigcher Saure und einem fruchtbetontem Abgang

Riesling St. Antony ,,Rotschiefer“/Rheinheggen 27,00 €

Cremiger Stil mit Geschmack von Pfirgich und Steinobst, gepaart mit Mineralitat

Hauswein Weiss /Franken IL 28,00 €

Unkomplizierter Terrassen Wein mit Aromen vom griinen Apfel und floralen Noten

Rosé und Prosecco 0,71

Rosé Spatburgunder ,,Diefenhardt“/Rheingau. 2400€

Verfiihrerische Noten von Beerenfriichten. Ein vollmundiger Wein, der fir sich allein ein Genuss ist.

Progecco Santa Margherita 2450€

Leicht blumige Noten und Aromen von gelben Friichten, intensiv und ausgewogen

Rotwein 0,71
Hauswein Rot Cuvée/Dao 22,00 €

Rubinroter Wein mittlerer [ntensitat, der sich durch die primaren Aromen wie Pflaume und Schwarzkirsche auszeichnet

Messias “Unoaked” / Douro 2550 €

Duft von dunklen Friichten mit Frische und Leichtigkeit im Geschmack

Rioja Bodegas Senorio ,,Sommelier” 32,00€

Intengivee und verfihrericches Aroma, welches an Barriqueausbau, im edlen Holz, erinnert.
Ein ausgewogener Geschmack mit sanften Taninen und einer guten Struktur

,Fabelhaft“ Cuvée/Douro 3900 €

Tiefe, frische und sehr intengiven Aromen von Wildbeeren, saftigen Brombeeren und etwas Pflaume



Bierchen

Carlsberg 0,251 350€
Carlsberg O,4 | 450€
Carglberg alkoholfrei 0,0% 0,33 400¢€
Alsterwasser 0,25 | 350€
Alsterwasser 0,4 | 450€
Sagres 0,33 | 400€
Portugiesisches Lager aus der Nahe von Lissabon
Gosser Alsterwasser Alkoholfrei 0,0% 0,33 4,00¢€
Paulaner Weizenbier O,5I 500¢€
Paulaner alkoholfrei 0,5l 500€
Alkoholfreie Getranke
0,2l
Tafelwasser Laut/Still 250€
0,4l
Apfelschorle 4,00 €
Rhabarberschorle 4,00€
LOI
Flasche Tafelwasser Laut/Still { Liter 5,00€
0,2l
fritz-kola TW¥ 350¢€
fritz-kola superzero TUWY 350€
mischmagch TWY 350€
fritz-limo orange 350€

fritz-limo zitrone 350€



Fir Longdrinks ...

5el
Tanqueray Gin 500¢€
Gin Sul 8,00 €
Absolut Vodka 500¢€
Bushmills Black Whigkey 500¢€
Havanna 3 afios 500€

zum mischen

0,21
Schweppes Dry Tonic 350€
Schweppes Ginger Beer 350€
Schweppes White Peach 3,50€
Schweppes Wild Berry 350€

Kaffee & Tee
Wir beziehen ungeren Premium Kaffee von Public Coffee Roasters.
»Qualitat mit jedem Arbeiteschritt“ist deren Credo.

Dag bezieht sich nicht nur auf die Verarbeitung des Kaffees, sondern auch auf die Beziehung zu
den Mitarbeitern, Kaffeebauern und Konsumenten.

Espresso 250€
Carajillo

Eine spanische Spezialitat. Espresso serviert mit Licor 43 oder Brandy der in den Kaffee gegoBen wird. 500€
Doppelter Espreseo 4,00€
Cappucceino € 350¢€
Galao© 350€

Auf Wunsch auch mit Hafermileh

Frigscher Minz-, Ingwer- oder losem Aggam Tee 350€



Allergene und Zusatzstoffe

A = Gluten

B = Krebstiere

C = Eier von Gefliigel

D = Fisch

E =Erdniisse

F = Sojabohnen

G = Mileh von Saugetieren

H = Schalenfriichte

L = Sellerie

M = Senf

N = Sesameamen

O = Schwefeloxid und Sulfite

R = Weichtiere

8 = Konservierungsstoffe

T = Farbstoffe

U = SiiBstoffe

V = Geschmacksverstarker

W = Phosphat

X = Chinin

Y = Koffein
Selbstverstandlich versuchen wir auf aller Allergiker Riicksicht zu nehmen.

Sprecht uns einfach drauf an.

Wir méchten Euch aber darauf hinweisen, dass unsere Kiiche fiir Hochallergiker nicht geeignet.



Summer Specials

Bughmills 1O Year Old Singe Malt 500¢€
4l Bughmills [O Year Old Irigh Single Malt (pur oder auf Eis)

Alkoholfreier Sauvignon Blane von Becker O,0% 7,00 €

Herrlich mineralisch mit Noten von Stachelbeere und Zitrusfrichten

Gin Jin 850€

Ginjinha (portugiesischer Kirschlikor) mit fritz-limo zitrone ...einfach Legger

Paloma 9,00 €

Jose Cuervo Especial Tequila Silver, Thomas Henry Pink Grapefruit, Limette

Espresso Martini 9,00 €

Absgolut Vodka, Borghetti, Espresso, Rohrzuckersirup

Hamburg Sour 9,00 €

Helbing Kiimmel, Zitronengaft, Rohrzuckersirup, Eiwei



